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Profikoch Marcus Liebethal: 
„Die perfekte Kombination aus Antihaftwirkung und Kratzfestigkeit“
Inhaber der Frankfurter Cateringfirma VEINKOST hat eine der ersten Pfannen mit Teflon™ Profile Antihaftversiegelung getestet

Frankfurt am Main, 10. Februar 2017 – Was von außen aussieht wie eine Industriehalle aus vergangenen Zeiten ist die steinerne Hülle der veganen Cateringfirma VEINKOST. Betritt man das unscheinbare, mitten im Frankfurter Industriegebiet Riederwald gelegene Gebäude, steht man unvermittelt in einer edelstahlglänzenden, von bunten Lichteffekten in Szene gesetzten Eventlocation für Veranstaltungen und Kochkurse. Auf 250 m² bietet dieser hohe, weite Raum alles, was der ambitionierte Hobbykoch ebenso benötigt wie der Profi und Inhaber von VEINKOST, Marcus Liebethal. In diesem offenen Kochbereich arbeitet er selbst, und hierher lädt er zum Zuschauen oder zum Mitkochen ein – und natürlich zum Genießen der bestellten oder selbst zubereiteten veganen Menüfolge.
Liebethal war einer der ersten, der die neue Teflon™ Profile Antihaftversiegelung von Chemours im harten Praxisalltag beurteilen konnte. Er sagt: „Wir selbst haben oft nicht die Zeit, und unsere Besucher haben oft nicht die Erfahrung, um unsere Kochutensilien mit der gleichen Sorgfalt zu behandeln, die im Privathaushalt üblich ist. Da wird auch mal heftig gekratzt, gerieben und geschabt – und das natürlich auch in unseren beschichteten Pfannen. Nach einiger Zeit funktionieren die dann zwar noch, aber die Schönheit der Beschichtung hat sehr gelitten und mit ihr das Vertrauen in ihre Funktion. Der neuen Teflon™ Profile Antihaftbeschichtung in der von uns getesteten Pfanne hat diese Behandlung nichts anhaben können. Unsere Gäste haben sie hart herangenommen, mit Schabern und Schneebesen traktiert. Trotzdem sind kaum Gebrauchsspuren zu sehen. Nach wie vor genügen wenige Tropfen Öl zum Anbraten von Lebensmitteln aller Art, von der empfindlichen Aubergine bis zur rustikalen Kartoffelscheibe, und tatsächlich wären nicht einmal diese erforderlich, um ein Anbacken zu verhindern. Selbst das kritische Karamell löst sich nach unserer Testphase noch immer leicht und komplett, auch an den kritischen Stellen am Rand des Pfannenbodens. Und um die Pfanne zu reinigen und ihr neuwertiges Aussehen wiederherzustellen, genügt meist ein leichtes Auswischen.“

Mehr über VEINKOST finden Sie unter http://veinkost.net. 

Über The Chemours Company
The Chemours Company (NYSE: CC) trägt mit den Möglichkeiten der Chemie zu einer bunteren, leistungsfähigeren und saubereren Welt bei. Das Unternehmen ist ein Weltmarktführer bei Titandioxid-Technologien, Fluorprodukten und anderen chemiebasierenden Lösungen. Es bietet seinen Kunden aus einem breiten Branchenspektrum bahnbrechende Produkte, breite Anwendungserfahrung und andere, auf Chemie basierende Innovation an. Produkte von Chemours findet man in Kunststoffen und Beschichtungen, in der Kälte- und Klimatechnik, im Bergbau und in der Ölraffination sowie in der allgemeinen industriellen Fertigung. Zu den bekanntesten Marken von Chemours zählen Teflon™, Ti-Pure™, Krytox™ Viton™, Opteon™, Freon™ und Nafion™. Chemours beschäftigt ca. 8.000 Mitarbeiter, hat 35 Produktionsstandorte und betreut weltweit über 5.000 Kunden in den Regionen Amerika, EMEA (Europa, Mittlerer Osten, Afrika) und Asien/Pazifik. Der Firmensitz von Chemours befindet sich in Wilmington, Del. Das Unternehmen ist an der NYSE unter dem Symbol CC gelistet. Weitere Informationen sind verfügbar unter chemours.com oder auf Twitter unter @chemours.

Hinweis für die Redaktion:
Die folgenden Videos dürfen für Online-Veröffentlichungen verwendet und verlinkt werden:

Teflon™ Profile – Behind the scenes (https://youtu.be/kf_uOher_wM)

Introducing Teflon™ Profile (https://youtu.be/Fn53XOzipik)
# # #
	KONTAKT:

Konsens PR GmbH & Co. KG

Dr.-Ing. Jörg Wolters

Hans-Kudlich-Str. 25

D-64823 Groß-Umstadt

Telefon: 06078/93 63-13

E-Mail: mail@konsens.de

	PRESSEKONTAKT CHEMOURS:

Chemours International Operations Sarl

Lene Stosic

Chemin du Pavillon 2
CH-1218 Le Grand Saconnex, Genf

Tel.: +41 22 719 1622 
E-Mail: Lene.Stosic@chemours.com



Liebe Kolleginnen und Kollegen, Sie finden diese Pressemitteilung 
(Text sowie Bilder in druckfähiger Auflösung) als Download unter
http://www.konsens.de/chemours.html
[image: image1.jpg]



Marcus Liebethal, VEINKOST Frankfurt am Main: „Die von uns getestete Pfanne mit der neuen Teflon™ Profile Antihaftbeschichtung hat unsere Erwartungen voll erfüllt. Unsere Gäste haben sie hart herangenommen, mit Schabern und Schneebesen traktiert. Trotzdem sind kaum Gebrauchsspuren zu sehen.“
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